
S P E I S E K A R T E



WIRTSHAUS IM 21. JAHRHUNDERT — 
FÜR UNS HIER IM TONI’s BEDEUTET DAS 
NIEDERBAYERISCHE HEIMATVERBUNDENHEIT 
MIT DEM KREATIVEN ZUSATZKICK.

WARME KÜCHE
Montag bis Samstag 
11.30 – 14.00 Uhr 
17.30 – 21.00 Uhr

Desserts bis 21.30 Uhr

Nachhaltigkeit, Einzigartigkeit und Wertschätzung. 

Fun, Freude und Genuss. Craft statt Convenience. 

Geerdete Abgehobenheit und bodenständige  

Flausen. Kein Chichi, dafür jede Menge verliebter  

Verspieltheit. Lachen, Lust und Laune.  

Geteilte Leidenschaften und leidenschaftliche 

Genüsse. Zeit fürs Zusammensein.  

Zeit für FunDining in 3 Szenen.

In diesem Sinne: 

ES LEBE DAS WIRTSHAUS — LET’S ROCK! 

Scan for 
english 
menu

Scan für 
Allergene und 
Zusatzstoffe 

TONI’s WOCHE
Jeden Tag eine kleine Freude… Halten wir uns 
im TONI’s ja strikt dran. Und geben mit unseren 
Wochentag-Specials auch Dir die Chance darauf. 
Hoher Genussfaktor gleich hoher Glücksfaktor: 
Unsere Art von mental health.

Nur solange der Vorrat reicht.

	 —	 	 11.3O bis 14.OO Uhr

TONI’s LUNCHBOX  12.5 €
Alles gemeinsam serviert: Vitamin Shot | Mini-Salat | 2 kleine          
Hauptgerichte zur Wahl | Süßes zum Löffeln

	   ab 17.3O Uhr

SPRITZ & BOWL
Jeder Gast erhält zu seiner Hauptgang-Bowl oder zum Salat gratis den 
Aperitif des Monats - auch alkoholfrei möglich

	   ab 17.3O Uhr

BIER & BURGER
Ein TONI’s Bier gratis zu Deinem Lieblingsburger

	   ab 17.3O Uhr

TONI’s BBQ HAPPENING  18.9 €
Heiße Ripperl aus dem Ofen | Pommes | Coleslaw |  
Sauerrahm-Dip | BBQ-Dip

BEI VORBESTELLUNG AUCH TO-GO ERHÄLTLICH:

Ripperl + Erl Hell gratis für 16.9 €

          ab 17.3O Uhr

RIESEN CURRYWURST    ZUM AKTIONSPREIS   9.9 €
Aus der eigenen Metzgerei | Würzige Soße | Pommes

	   ab 17.3O Uhr

BIER & SCHNITZEL
Ein Augustiner Helles 0,5l (klassisch oder alkoholfrei – du entscheidest) 
gratis zu deinem Lieblingsschnitzel (es stehen verschiedene Schnitzel-
varianten zur Wahl)
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Scan für 
Reservierung
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Gönn’ Dir ein romantisches Dinner mit Deinem Lieblingsmenschen 
und genieße ein verführerisch leckeres Menü. Du hast mehr als einen 
Lieblingsmenschen? Kein Problem – genießen lässt es sich auch 
hervorragend in größeren Gruppen!

Ab 2 Personen

INKLUSIVE

1 Flasche BIO Kristall Wasser O,75 l p. Paar | 1 Espresso p. Person

VORSPEISE

TONI’s Vorspeisenvariation

SUPPE

Pfifferling Cremesuppe

HAUPTSPEISE ZUR WAHL

TONI’s Duett vom Ochs

Rosa gebratenes Flat Iron | geschmortes Ochsenbackerl |  
Thymianjus | Marktgemüse | handgemachtes Kartoffelgratin

oder

Duett vom Fisch

Schambacher Lachsforelle | 2 Stück Kräuter Garnelen | BIO 
Basmatireis | gedünstetes Teriyaki Gemüse | Mango-Chili-
Chutney | Kichererbsen | Pak Choi | Edamame | Sesam-Ingwer-
Marinade

oder

Thai Bay Beluga Bowl 

Chiemgauer BIO Belugalinsen | Oberbayerischer BIO Urreis |  
Kürbis-Apfel-Chutney | Brokkoli | Ingwer-Karotten | grüner Spargel |  
Edamame | Granatapfelkerne | fruchtige Thai-Marinade | 5 Stück 
Falafel

DESSERT

TONI’s Dessert-Etagere

55.5 €  p. Person für 3 Gänge (ohne Suppe) 

61.O €  p. Person für 4 Gänge

Keine Vorbestellung nötig!

VEGAN
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TONI’s „DINNER FOR TWO“



OCHSENKRAFTBRÜHE  6.9 €
mit Pfannkuchenstreifen

PFIFFERLING CREMESUPPE  7.9 €
mit Brezencroûtons und BIO Gartenkresse

TONI’s 3ERLEI  8.9 €
Rote Rüben Hummus mit Granatapfelkernen |  
Paprikafrischkäse mit Gartenkresse | Obazda | TONI’s Brot-Mix

CARPACCIO VOM OCHSENFILET  13.9 €
Handgemachtes Basilikumpesto | Rucola | Jordan’s Olivenöl |  
Balsamico di Modena | Parmesan Grana Padano

VITELLO TONNATO  13.9 €
Gekochter Kalbstafelspitz | Vitello-Soße | Kapernäpfel | Zitronenpfeffer

AUBERGINEN TATAR  11.9 €
Eingelegte Kirschtomaten | geröstete Pinienkerne | Röstbrotchip

KOHLRABI CARPACCIO  11.9 €
Süßkartoffel-Chutney | Limette-Kurkuma-Marinade | 

Bärlauch-Chimichurri | Rucola

TONI’s GARNELENCOCKTAIL  13.9 €
3 gebratene Garnelen | Krustentierschaum | Avocado | Mango

Zu jeder Vorspeise servieren wir TONI’s Brot-Mix.

+ O.9 €  Scheibe Bauernbrot 

+ 2.9 €  TONI’s Brot-Mix

+ 2.2 €  Glutenfreies Brot (Wartezeit 25 Min.)

VEGAN

VEGAN

UNSER HIGHLIGHT: TONI’s VORSPEISENVARIATION  15.9 € P.PERSON 

Ab 2 Personen  Rote Rüben Hummus mit Granatapfelkernen |  
Paprika-Frischkäse | Obazda | Vitello Tonnato | Carpaccio vom Ochsenfilet mit Rucola |  
Kohlrabi-Carpaccio mit Bärlauch-Chimichurri (vegan) | Erbsen-Guacamole |  
Auberginen Tatar | 1 gebratene Garnele p. Person mit Avocado & Mango
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SUPPEN

VORSPEISEN



HOLY BEEF CLASSIC CHEESEBURGER  14.5 €
180 g HOLY BEEF OX Patty rosa gebraten | Brioche Bun |  
Cheddar | Bacon | Gurkenrelish | Tomate | BBQ-Dip | rote Zwiebeln | 
grüner Salat

HOLY OBAZDA  14.9 €
180 g HOLY BEEF Patty | Brioche Bun | BBQ-Dip |                               
Obazda-Creme | Metzgerei Wenisch´s Pastrami | weiße  Karamell-
zwiebeln & Röstzwiebeln | Zupfsalat

PULLED CHICKEN BURGER  14.9 €
Gezupftes & gesmoktes Freilandhühnchen aus Neufahrn |               
Brioche Bun | Ananas-Curry-Marinade | Rucola | BBQ-Dip

QUINOA BURGER  13.9 €
180 g Handgemachtes Kartoffel-Quinoa-Patty | veganer Bun |  
Mango-Chutney | Gurkenrelish | BBQ-Dip | rote Zwiebeln |  
grüner Salat

DU WÜNSCHST DIR EIN ZWEITES PATTY AUF DEINEM BURGER?

+ 7.O €  für doppelten Genuss

UNSERE BEILAGEN:

+ 4.5 €  Pommes 

+ 5.5 €  Grüner Salat

UNSERE DIPS:

+ O.9 €  Tomatenketchup 

+ O.9 €  Mayonnaise 

+ 1.7 €  BBQ-Dip 

VEGAN

Wir servieren alle unsere Ox-Burger rosa! 

HANDGEMACHTE BURGER TONI’s BOWLS

SALATE

BUNTE SALAT BOWL  11.9 €
TONI’s Zupfsalat | TONI’s Brot-Mix | handgemachte Erbsen-Guacamole |             
Rote-Beete-Tatar | BIO Quinoa-Salat | Edamame | Granatapfel
kerne | Limette-Kurkuma-Marinade oder Balsamico Dressing

THAI BAY BELUGA BOWL  13.9 €
Chiemgauer BIO Belugalinsen | Oberbayerischer BIO Urreis |  
Kürbis-Apfel-Chutney | Brokkoli | Ingwer-Karotten | grüner 
Spargel | Edamame | Granatapfelkerne | fruchtige-Thai-Marinade

MANGO TERIYAKI BOWL   13.9 €
BIO Basmatireis | Mango-Chili-Chutney | gedünstetes Teriyaki-
Gemüse | Pak Choi | Kichererbsen | Edamame | Granatapfelkerne |  
Sesam-Ingwer-Marinade 

TOPPINGS FÜR UNSERE BOWLS:

 + 4.9 €  Falafel  5 Stück Falafel 

+ 5.9 €  Frische Pfifferlinge  mit Lauchzwiebeln 

+ 7.9 €  Gamba  3 Stück Knoblauch-Garnelen 

+ 7.9 €  OX  130 g gegrillte Filetspitzen mit Paprika & rote Zwiebeln 

VEGAN

VEGAN

VEGAN

TONI’s BACKHENDLSALAT  17.9 €
TONI’s Zupfsalat | Backhendl | Brezen-Croûtons | Radieserl |  
Kirschtomaten | Edamame | Lauchzwiebeln | BIO Gartenkresse |  
Balsamico-Senf-Dressing | TONI’s Brot Mix

GRÜNER TIROLER  15.9 €
TONI’s Zupfsalat | handgemachte Spinat-Kaspressknödel |  
Radieserl | Kirschtomaten | Edamame | Lauchzwiebeln | BIO Garten-
kresse | Balsamico-Senf-Dressing | TONI’s Brot Mix
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IMMER WIEDER  
MONTAGS — SPRITZ & BOWL
Jeder Gast erhält einen 
Aperitif des Monats zu 

seiner Hauptgang-Bowl 
oder Salat gratis dazu – 

ab 17.30 Uhr

DIENSTAG  
IST BURGER-TAG!

Zu jedem Burger gibt 
es ein TONI’s Bier 0,33 l 

gratis dazu!



UNSER LIEBLINGSKLASSIKER: SCHNITZEL VOM SCHWEIN  17.9 € 

Man setze bei Schweinefleisch auf beste Qualität und Tierwohl, verleihe ihm als 
Mäntelchen eine luftig-krosse Panade aus allerfeinster Handwerkskunst und 
als Begleiter eine Portion Lieblingssalat: Und schau an – schon wird aus dem 
bekannten Klassiker ein Hochgenuss!

Pommes frites  oder  Kartoffel-Gurken-Salat (bitte wählen) 
+ Tomatenketchup von Develey und grüner Salat

ON TOP

1.7 €  Hausgemachtes Preiselbeer-Chutney

STEAKS VOM GRILL WIRTSHAUSKLASSIKER
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KNÖDEL DUETT & PFIFFERLINGE  17.9 €
Luftige Kräuter-Brezenknödel | Spinat-Kaspressknödel | gebratene 
Pfifferlinge | serviert auf Wurzelgemüse mit Parmesan, brauner But-
ter und gerösteten Bröseln

GRILLPFANDL  22.9 €
Ochsenlende | Schweinefilet im Speckmantel | Hähnchenbrust | 
Kräuterkruste | Grillgemüse | Röstzwiebeln | Bratkartoffeln mit 
Speck

GESCHMORTES VOM OCHSEN  23.9 €
Ochsenbackerl | Schmorsoße | glasiertes Wurzelgemüse | Sellerie-
püree | handgemachte Kräuter-Brezenknödel

OCHSENFETZEN  26.9 €
200 g gegrillte Ochsenfiletspitzen | Pfefferrahmsoße | rote Zwiebeln |  
Paprika | Marktgemüse | handgemachte Eierspätzle

DUETT VOM FISCH  27.9 €
100g Lachsforelle pochiert & 3 Stück Garnelen 
Krustentierschaum | Ingwer-Karotten | Brokkoli | Kartoffel-              
Petersilienstampf

Unsere Lachsforelle vom Forellenhof Gegenfurtner werden           
handwerklich filetiert in unserer Genussmanufaktur. 

ZWIEBELROSTBRATEN  27.9 €
220 g Ochsenlende | Portweinjus | Selleriepüree | Wurzelgemüse |  
Bratkartoffeln mit Speck | Röstzwiebeln

WÄHLE DAZU ON TOP

+ 5.5 €  TONI’s grüner Beilagensalat

HOLY BEEF CLASSIC CUTS
Wir reifen & grillen ausschließlich feinstes Ochsenfleisch vom 
eigenen Bauernhof & ausgewählten Partnern. 

Zu unseren Cuts servieren wir: 
Hausgemachtes Kartoffelgratin | Sellerie-Petersilienpüree |  
Wurzelgemüse | Thymianjus

FLAT IRON STEAK  27.9 €
220 g  Der HOLY BEEF Geheimtipp. Unglaublich zart, geschmacksin-
tensiv und etwas ganz Besonderes – nur rosa erhältlich!

PRIME RIB EYE STEAK  32.9 €
350 g  Das saftige, kräftig marmorierte Steak aus der Hochrippe,   
klassisch mit Fettauge – rare, medium rare, medium, medium well 
oder well done erhältlich!

Do you love Surf & Turf? 
Dann mach aus Deinem Steak ein Highlight:

+ SURF & TURF  9.9 €
Mit 3 gebratenen Garnelen & TONI’s hausgemachtem 
Krustentierschaum

UNSERE DIPS:

+ 1.7 €  BBQ-Dip 

+ 2.3 €  Bärlauch-Chimichurri 

+ 2.3 €  Kräuterbutter mit Fleur de Sel 



HOLY BEEF SPECIAL CUTS UNSER 4 KG STEAK 
„DRY AGED“
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Für Gruppen von sechs Hungrigen 
oder auch bis zu zwölf Freunden. 
Unser 4 Kilo Steak ist garantiert für 
jeden am Tisch ein Highlight!

Zu unserem erstklassigen Steak 
servieren wir eine erlesene Auswahl 
an Beilagen und Soßen, die den 
Gaumen verwöhnen.

Damit eure Steaks perfekt zubereitet 
sind, bitten wir um eine Vorbestellung 
von drei Tagen.

Wir freuen uns darauf, euch ein 
unvergessliches Geschmackserlebnis 
zu bieten!

Nur medium erhältlich.

FÜR 6 HUNGRIGE ODER  
BIS ZU 12 PROBIERER  35O.O €

Dazu servieren wir...

BEILAGEN: Pommes, Rosmarin-
Kartoffeln, Speckbohnen, Grillgemüse

HEISSE SOSSEN: Rotweinsoße, Sauce 
Béarnaise, Whiskey-Pfefferrahm

KALTE DIPS: Hot Chili BBQ-Sauce, 
Kräuterbutter, Sour Cream

GEWÜRZE: TONI’s Steakpfeffer No.1, 
Rauchsalz, Kräutersalz

Bitte 3 Tage vorher bestellen!

Bitte beachte, dass unsere Special Cuts aufgrund ihrer besonderen 
Garverfahren bis zu 60 Minuten dauern. Gerne empfehlen wir Dir 
eine Vorspeise! 

Ab 17.30 Uhr erhältlich.

	   Wähle Deinen Special Cut:

DRY AGED CUTS  8.O €  p. 100 g

Täglich wechselnd, bitte lass Dich von unserem Servicepersonal 
beraten – rare, medium rare, medium, medium well oder well done 
erhältlich!

Do you love Surf & Turf? 
Dann mach aus Deinem Filetsteak ein Highlight:

+ SURF & TURF  9.9 €
Mit 3 gebratenen Garnelen & TONI’s hausgemachtem 
Krustentierschaum

	   Wähle dazu Deine Beilagen:

+ 4.5 €  Pommes 

+ 5.5 €  Kartoffelgratin 

+ 5.5 €  Rosmarinkartoffeln 

+ 5.5 €  Grillgemüse 

+ 5.5 €  TONI´s grüner Beilagensalat 

+ 5.5 €  frische Pfifferlinge mit Lauchzwiebeln 

+ 6.9 €  Speckbohnen

	   ...und abschließend noch Deine Soßen und Dips:

+ 1.7 €  BBQ-Dip 

+ 2.3 €  Sour Creme 

+ 2.3 €  Kräuterbutter mit Fleur de Sel 

+ 2.3 €  Bärlauch-Chimichurri 

+ 2.9 €  TONI’s Guacamole 

+ 3.3 €  Whiskey Pfefferrahm 

+ 3.3 €  Thymianjus
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TONI’s DESSERTS BRUNCH & FRÜHSTÜCK

UNSER DESSERT-HIGHLIGHT —  
TONI’s DESSERT-ETAGERE FÜR ZWEI  1O.9 €  P. PERSON 

1. Etage	 Zitrus-Crème-Brûlée „mini“

2. Etage	 Lauwarmer Schokoladenkuchen | Vanillekirschen |  

	 Sauerrahmeis 
3. Etage	 TONI´s Erdbeer Tiramisu „mini“

TOPFEN-KAISERSCHMARRN  12.5 €  ab 17.30 Uhr

Karamellisiert | geröstete Mandelblätter | Zwetsch-
genröster | hausgemachtes Sauerrahmeis

LAUWARMER SCHOKOLADENKUCHEN  9.9 €
Callebaut-Kuvertüre | Vanillekirschen | Sauerrahmeis

ZITRUS CRÈME BRÛLÉE  9.9 €
mit hausgemachtem Schokoladeneis

DREIERLEI HAUSGEMACHTE SORBETS  8.9 €
Himbeere | Mango | Zimt-Pflaume

TONI’s ERDBEER TIRAMISU IM GLAS  8.9 €
nach original italienischer Rezeptur

VEGAN
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100% hausgemacht! Wie sagt man so schön: Die wichtigste 
Mahlzeit überhaupt ist das Frühstück. 
Deswegen legen wir besonderen Wert 
auf die Produktauswahl für unser Ge-
nussfrühstück. Frische und regionale 
Produkte bilden dabei die Grundlage für 
den perfekten Start in den Tag!

	 und Feiertag  10.0O bis 14.OO Uhr

TONI’s GENUSSBRUNCH  33.9 €
Unser Brunch bietet eine reichhaltige, viel-
seitige und große Auswahl an regionalen 
Köstlichkeiten und Delikatessen. Am Buffet 
findet ihr neben typischen Frühstücks-
Schlemmereien wie Brötchen, Marmelade, 
Plunder und Müsli auch herzhafte Köstlich-
keiten wie Eierspeisen, Salate, Antipasti und 
Spezialitäten aus Fleisch und Fisch sowie 
vegetarische Gerichte. 

Natürlich haben Sie auch die Wahl zwischen 
köstlichem Kaffee, verschiedenen Tee
sorten, Prosecco und Fruchtsäften

	 —	 	 8.0O bis 10.OO Uhr

TONI’s GENUSSFRÜHSTÜCK  18.9 €
Frühstücksbuffet unter der Woche

	   8.0O bis 11.OO Uhr

TONI’s GENUSSFRÜHSTÜCK  22.9 €
Frühstück am Samstag
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www.tonis-by-wenisch.de
Folge uns auch auf       und     

Alle Preise sind Inklusivpreise.


